Apfelpunsch

Zutaten:
1 Apfel, Zitronenschale, 100 ml Schlagsahne, 500 ml Apfelsaft (klar), 400 ml WeiBwein,
100 ml Amaretto, 1 Packchen Vanillezucker, Zimt

Fir die alkoholfrei Variante: Weillwein durch 400 ml Apfelsaft und Amaretto durch 100ml
Orangensaft ersetzen.

Zubereitung:
Den Apfel vierteln und das Kerngehause entfernen und in kleine Wirfel schneiden. AnschlieRend mit
1 TL Zitronensaft mischen. Sahne steif schlagen.

Apfelsaft, Weilwein, Amaretto mit Vanillezucker in einem Topf mischen und aufkochen lassen.

Die Apfelstiicke auf Glaser verteilen und mit heiRem Punsch aufgieRen. Mit Sahne dekorieren und
mit Zimt bestreuen.

Den heilen Punsch sofort servieren.

Quellen:

https://www.chefkoch.de
https://www.einfachbacken.de
https://www.lecker.de
https://www.kuechengoetter.de
https://www.essen-und-trinken.de
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